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ZUPA

Rosół z makaronem, marchewka, świeża natka pietruszki 

DANIE GŁÓWNE 
serwowane wieloporcjowo1,5 kawałka na osobę 

Tradycyjna rolada wieprzowa z sosem pieczeniowym -0,75
Pieczone udko z kurczaka- 0,75

Tradycyjne kluski śląskie 
Kuleczki ziemniaczane 

Surówka z kapusty pekińskiej 
Kapusta czerwona na ciepło 

DESER

Szarlotka na ciepło z lodami 

Cena 120 zł/os 

MENU I 



ZUPA
Jedna do wyboru 

Rosół z makaronem, marchewka, świeża natka pietruszki 
Aksamitny krem z pieczonego pomidora z bazylią 

DANIE GŁÓWNE 
serwowane wieloporcjowo1,5 kawałka na osobę 

Tradycyjna rolada wieprzowa z sosem pieczeniowym -0,50
Schab po góralsku z oscypkiem i żurawiną -0,50
Marynowana karkówka w sosie sojowym- 0,50

Tradycyjne kluski śląskie 
Kuleczki ziemniaczane lub frytki 

Surówka z kapusty pekińskiej 
Kapusta zasmażana 

DESER
Jeden do wyboru 

Szarlotka na ciepło z lodami
Mini Pavlova z kremem i owocami 

ZIMNE PRZEKĄSKI 
Pieczone mięsa własnego wyrobu z dipem

Patera wędlin i dojrzewających serów
Pasztet królewski z żurawiną

Jajka w sosie tatarskim 
Rolada biszkoptowa ze szpinakiem, serek Philadelphia, wędzony łosoś 

Sałatka Cezar z grillowanym kurczakiem
Mozzarella z pomidorem i sosem winegret

pieczywo/masło 

CENA 225 zł / os

MENU II



ZUPA
Krem z palonego kalafiora z musem chrzanowym 

     DANIE GŁÓWNE 
serwowane wieloporcjowo 2 kawałki na osobę 

De volaille Lando -1,00
Schab po góralsku z oscypkiem i żurawiną -0,50

Nuggetsy drobiowe - 0,50
Ziemniaczane puree z chrzanem 1,00
Kuleczki ziemniaczane lub frytki 0,5

Surówka z kapusty pekińskiej 1,0
Buraczki zasmażane 1,0

DESER
Jeden do  wyboru

Tiramisu 
Panna Cotta 

BUFET Z PRZEKASKAMI
Pieczone mięsa własnego wyrobu z dipem

Patera wędlin i dojrzewających serów
Pasztet królewski z żurawiną

Jajka w sosie tatarskim 
Jajka faszerowane 

Rolada biszkoptowa ze szpinakiem, serek Philadelphia, wędzony łosoś 
Ryba po grecku 

Tatar ze śledzia z marynatami 
Sałatka z grillowanym kurczakiem w sosie musztardowo miodowym

Sałatka grecka z fetą i oliwkami 
Mozzarella z pomidorem i sosem winegret

Mini rollsy z tortilli z szynką i serem 
pieczywo/masło 

MENU III



DODATKI DO MENU  

GORĄCA KOLACJA 
serwowana porcjowo 

Faszerowane polędwiczki wieprzowe z kluseczkami gnocchi i czarną
soczewicą 

Pierś z indyka faszerowana na puree z marchewki, surówka z sosem
winegret 

CENA 280 zł / os 

DODATKI DO MENU

GORĄCA KOLACJA 
serwowana porcjowo w kociołkach 

Żurek śląski z kiełbasą, jajkiem i ziemniakami 20 zł / os
Boeuf Strogonow 30 zł / os

Bogracz 30 zł /os
Barszczyk z pasztecikiem 20 zł / os 

Meksykańska zupa Chilli Con Carne 28 zł /os 

Cena dotyczy przyjęcia na minimum 20 osób, poniżej tego limitu należy doliczyć
opłatę 10 zł od prezentowanej ceny.

Minimalna ilość gości na przyjęciu wynosi 12.
W cenę menu wliczone są soki jabłkowe i pomarańczowe oraz woda.

Jak również kawa i herbata.
Warunkiem rezerwacji terminu na organizację przyjęcia jest podpisanie umowy oraz

wpłata zadatku.
Tort dostarczany jest we własnym zakresie i serwowany bez żadnych dodatkowych

opłat.
Alkohol może być zakupiony w naszym lokalu, natomiast w przypadku chęci

przywiezienia własnego alkoholu doliczamy opłatę korkową w wysokości 10 zł/os.
Istnieje możliwość dostarczenia własnego ciasta-dodatkowa opłata 10 zł /os.
Standardowa długość wynajmu sali wynosi od 4 do 8 h w zależności od menu

Opłata za każdą dodatkowa godzinę wynosi 150 zł/ h


