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MENU 1
ROSÓŁ Z MAKARONEM 

DANIE GŁÓWNE PODANE WIELOPORCJOWO
 (1,5 PORCJI NA OSOBĘ)

 ROLADA WIEPRZOWA 70 %, UDKO Z KURCZAKA70%,
NUGGETSY DROBIOWE 20 %

 KLUSKI ŚLĄSKIE, FRYTKI, KAPUSTA CZERWONA,
SURÓWKA Z BIAŁEJ KAPUSTY I MARCHEWKI

 
DESER 

1,5 KAWAŁKA CIASTA
 

 KILKA GATUNKÓW WĘDLIN ORAZ SERÓW, 
MIĘSA NA ZIMNO Z DIPEM, MINIROLSY Z TORTILLI 

Z SZYNKĄ I SEREM, TYMBALIKI DROBIOWE, 
SAŁATKA Z KURCZAKIEM, JAJKA FASZEROWANE,

MOZZARELLA Z POMIDORAMI, MASŁO I PIECZYWO
 
 

W CENIE WLICZONE SOKI OWOCOWE, WODA,
KAWA I HERBATA (BEZ OGRANICZEŃ)

PRZYJĘCIE: 210 ZŁ/OS
CATERING: 160 ZŁ/OS

 
CENA DOT. ODBIORU OSOBISTEGO. 

DOWÓZ MOŻLIWY ZA DOPŁATĄ 
50 ZŁ + 2 ZŁ/KM. OPCJA CATERINGU NIE

ZAWIERA ZASTAWY, NAPOI I CIASTA.

 



MENU 2
ROSÓŁ Z MAKARONEM 

DANIE GŁÓWNE PODANE WIELOPORCJOWO
 (1,5 PORCJI NA OSOBĘ)

 ROLADA WIEPRZOWA 50 %, UDKO Z KURCZAKA 40 %
SCHAB PO GÓRALSKU 40%, NUGGETSY 20 %

 KLUSKI ŚLĄSKIE, KULKI ZIEMNIACZANE, 
KAPUSTA CZERWONA, 

SURÓWKA Z BIAŁEJ KAPUSTY I MARCHEWKI
 

DESER 
1,5 KAWAŁKA CIASTA

 
  KILKA GATUNKÓW WĘDLIN ORAZ SERÓW, 

MIĘSA NA ZIMNO Z DIPEM, MINIROLSY Z TORTILLI 
Z SZYNKĄ I SEREM, TYMBALIKI DROBIOWE, 

SAŁATKA Z KURCZAKIEM, JAJKA FASZEROWANE,
MOZZARELLA Z POMIDORAMI, MASŁO I PIECZYWO

 
 
 

W CENIE WLICZONE SOKI OWOCOWE, WODA,
KAWA I HERBATA (BEZ OGRANICZEŃ)

PRZYJĘCIE: 220 ZŁ/OS
CATERING: 170 ZŁ/OS

 
CENA DOT. ODBIORU OSOBISTEGO. 

DOWÓZ MOŻLIWY ZA DOPŁATĄ 
50 ZŁ + 2 ZŁ/KM. OPCJA CATERINGU NIE

ZAWIERA ZASTAWY, NAPOI I CIASTA.

 



MENU 3
ROSÓŁ Z MAKARONEM 

DANIE GŁÓWNE PODANE WIELOPORCJOWO
 (2 PORCJIE NA OSOBĘ)

 ROLADA WIEPRZOWA 75 %, UDKO Z KACZKI 25 %,
SCHAB PO GÓRALSKU 40%, 

NUGGETSY DROBIOWE 20 %, DE VOLLAILE
FASZEROWANY BROKUŁEM, SZPINAKIEM I

MOZZARELLĄ 40 %
 KLUSKI ŚLĄSKIE, KULKI ZIEMNIACZANE, GRATENY,

KAPUSTA CZERWONA, KAPUSTA BIAŁA Z GRZYBKAMI,
SURÓWKA Z BIAŁEJ KAPUSTY I MARCHEWKI

 
DESER 

1,5 KAWAŁKA CIASTA
 

 KILKA GATUNKÓW WĘDLIN ORAZ SERÓW, 
MIĘSA NA ZIMNO Z DIPEM, MINIROLSY Z TORTILLI 

Z SZYNKĄ I SEREM, TYMBALIKI DROBIOWE, 
SAŁATKA Z KURCZAKIEM, JAJKA FASZEROWANE,

MOZZARELLA Z POMIDORAMI, MASŁO I PIECZYWO
 
 
 

W CENIE WLICZONE SOKI OWOCOWE, WODA,
KAWA I HERBATA (BEZ OGRANICZEŃ)

PRZYJĘCIE: 260 ZŁ/OS
CATERING: 210 ZŁ/OS

 
CENA DOT. ODBIORU OSOBISTEGO. 

DOWÓZ MOŻLIWY ZA DOPŁATĄ 
50 ZŁ + 2 ZŁ/KM. OPCJA CATERINGU NIE

ZAWIERA ZASTAWY, NAPOI I CIASTA.

 



PROPOZYCJE WEGE

KREM POMIDOROWY 
NA BULIONIE WARZYWNYM
PANIEROWANY CAMEMBERT

SZASZŁYKI WARZYWNE
CUKINIA FASZEROWANA  KASZĄ 

I WARZYWAMI

PROPOZYCJE DESERU I CIEPŁEJ KOLACJI
PODAWANE PORCJOWO:

TIRAMISU - 15 ZŁ
BOGRACZ - 30 ZŁ

GULASZ WIEPRZOWY - 20 ZŁ

INFORMACJE DODATKOWE

W cenie menu wliczone są soki owocowe, kawa, herbata bez
ograniczeń. Gramatury dań dostępne na życzenie u managera. Tort
dostarczony we własnym zakresie bez dodatkowych opłat. Dzieci do

lat 3 - 0%, do lat 7 - 50 % porcji/ceny. Możliwość dostraczenia własnych
owoców, cukierków itp. za dodatkową opłatą serwisową 5 zł/os.

 
UWAGA!!! WYBÓR MENU, ILOŚĆ GOŚCI I GODZINA ROZPOCZĘCIA

PRZYJĘCIA NALEŻY PODAĆ NAJPÓŹNIEJ NA 10 DNI PRZED TERMINEM
PRZYJĘCIA KOMUNIJNEGO. 

 


