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Zupa: Rosot z makaronem
Danie gtéwne podane wieloporcjowo, 1,5 porcji miesa/os
Rolada wieprzowa (50%)

Kotlet schabowy (40%)
Roladka szpinakowa w boczku (40%)
Nuggetsy drobiowe (20%)
Kluski slgskie
Frytki
Ziemniaki z wody
Kapusta czerwona
Surdéwka z biatej kapusty i marchewki
Warzywa na parze

Do wyboru: Puchar lodowy z owocami
Tiramisu
Pieczone jabtko z nadzieniem orzechowo-miodowym
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Zupa: Krem ze szparagow
Danie gtéowne podane wieloporcjowo, 1,5 porcji miesa/os
Rolada wotowa (50%)

De volaille (40%)

Schab nadziewany sliwkqg (40%)
Nuggetsy drobiowe (20%)
Kluski slgskie
Frytki
Zapiekane cwiartki ziemniakow
Kapusta zasmazana
Surowka z kapusty pekinskiej
Surowka z marchewki i brzoskwini

Do wyboru: Puchar lodowy z owocami
Tiramisu
Pieczone jabtko z nadzieniem orzechowo-miodowym

Deski roznych rodzajow serow oraz wedlin
Tymbaliki drobiowe
Miesa na zimno z dipami
Sledz w oleju
Jajka w sosie tatarskim
Satatka grecka
Satatka z kurczakiem w sosie musztardowo-miodowym
Satatka z tortellini
Pieczywo
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Kanapeczki z zurawinowym chutney

Zupa: Brokutowa z gorgonzolg i chipsem z jarmuzu
Danie gtowne podane wieloporcjowo, 1,5 porcji miesa/os
Policzki wotowe (50%)

Karczek marynowany (40%)

Roladka szpinakowa w boczku (30%)
Roladka schabowa ze szparagami (30%)
Kopytka ziotowe
Frytki z batatow
Zapiekane cwiartki ziemniakow
Kapusta czerwona
Suréwka z selerem
Surdwka z biatej kapusty i marchewki

Do wyboru: Puchar lodowy z owocami
Tiramisu
Pieczone jabtko z nadzieniem orzechowo-miodowym

Deski roznych rodzajow serow oraz wedlin
Boczek ze sliwkg
Szyneczki z musem chrzanowym
Tatar ze sledzia
Galantyna z indyka
Satatka z rukolg i kozim serem
Satatka przektadana z miesem mielonym
Satatka z tortellini
Pieczywo

Zupa zurek podana porcjowo
(mozliwos$¢ zaserwowania zurku w chlebku za dodatkowqg optatq)



Wegetarianski krem pomidorowy
Pieczone bataty z humusem i pesto
Zapiekany baktazan/cukinia nadziewany/a kaszq jaglang z warzywami
Szasztyk warzywny
Kotleciki z kalafiora

Napoje gazowane (coca-cola/sprite/fanta) - 7 zt/but 0,51
Pakiet napoi gazowanych bez limitu - 25 zt/os
Owoce - 12 zt/os
Ciasto (1,5 kawatka) - 25 zt/os
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Podana cena propozycji menu to cena dla 1 osoby dorostej.
W przypadku dzieci uwzgledniamy nastepujgce optaty:
- dzieci do lat 3 - bezptatnie
- dzieci od 3 do 7 lat - pot porcji (optata 50% ceny menu).
Cena dotyczy przyje¢ na minimum 20 osob, dla przyje¢ ponizej tego
limitu nalezy doliczy¢ optate 10 zt od prezentowanej ceny. Minimalna
ilo$¢ gosci na przyjeciu wynosi 12.

W cenie menu wliczone sq soki: jabtkowe i pomaranczowe oraz woda.
Kawa i herbata, rowniez wliczone w cene menu, podawane sq w porze
deseru w eleganckich termosach.

Warunkiem rezerwacji terminu na organizacje przyjecia jest
podpisanie umowy oraz wptata zadatku.

Dla gosci przyjec okolicznosciowych obowigzuje rabat na noclegi
hotelowe w wysokosci 10% od obowiagzujgcej ceny regularnej.

Tort dostarczany jest we wtasnym zakresie i serwowany bez zadnych
dodatkowych optat.

Alkohol moze by¢ zakupiony w naszym lokalu, natomiast w przypadku
checi przywiezienia wtasnego alkoholu doliczamy optate korkowqg w
wysokosci 10 zt/osoby dorostej.

Standardowa diugos¢ wynajmu sali wynosi 8 h. Optata za kazdg
dodatkowg godzine wynosi 150 zt/h.

Zachecamy do zamowienia menu degustacyjnego, dzieki ktoremu beda
Panstwo mogli poznac talent naszego szefa kuchni.
Menu zawiera rézne typy mies, dodatki, kawe oraz deser autorstwa
szefa kuchni w cenie 50 zt/os.



